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ABSTRAK 

Sala Lauak sebagai salah satu makanan Tradisional khas Pariaman 

dapat dikenal berbagai kalangan masyarakat tidak terlepas dari adanya peran 

pedagang yang menjual makanan itu sendiri. Pedagang yang berjualan di 

sepanjang pesisir pantai Kota Pariaman mempunyai pola kerja yang terus di 

pertahankan sehingga keberadaan Sala Lauak dapat bertahan sampai 

sekarang. Fotografi merupakan salah satu media yang dapat digunakan 

sebagai langkah untuk melestarikan dan menjaga atau mempromosikan 

sebuah objek dari Sala Lauak yang mempunyai bahan dasar masakan dari 

bentuk karya food photography. Food photography yang merupakan 

spesialisasi dari commercial photography bertujuan agar memperlihatkan 

bahan-bahan masakan atau makanan agar terlihat menarik yang didukung 

dengan lighting, komposisi, artistik, dan food stylish. Metode penciptaan 

karya seni ini menggunakan metode konsorsium seni meliputi persiapan, 

elaborasi, konsep dan penyelesain.  

Dengan konsep yang diharapkan dalam Sala Lauak bisa dikenal publik 

secara luas sehingga menjaga eksistensi serta tercipta rasa bangga dan 

ketertarikan terhadap makanan Tradisional ini. Ada dua Teknik untuk 

pengambilan gambar karya ini dari atas (high angle) dan sejajar mata (eye 

level). Tugas akhir dalam penciptaan karya Food Photography ini sebagai 

langkah awal mendorong fotografer atau pembaca untuk membuat karya food 

photography dari setiap daerah-daerah yang ada di Indonesia agar makanan 

atau masakan tradisional di Indonesia dapat dikenal oleh masyrakat luas.  

 

Kata kunci : Sala Lauak, Food Photography, food stylish, makanan          

tradisional, Minangkabau. 
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